Vad blir ndsta boom efter IPA, APA, Dubbelpipa?

Det hér inlagget handlar inte om 6lstilar, men borjar
med en koppling 6lets utveckling. Det har ju varit en
boom med nya microbryggerier som pumpar ut nya
smakupplevelser. Bryggverket i Umea som kanske
var med och skapade DIPA med sin 61 Dubbelpipa, ar
bara ett exempel pa hur kreativiteten flodar i
bryggeribranschen. Trenden haller i sig och trots
coronarestriktioner sa dkar antalet nystartade
bryggerier med 4% 2020.

Gor er redo for ndsta Boom... Antalet ciderproducenter 6kade med 15% forra aret och cidermakare
runt om i hela landet gor sig redo lansera ny hantverkscider pa marknaden. Det &r sma
ciderproducenter som likt bryggmastarna i micro-bryggerierna utvecklar cidern till nagot det aldrig
varit forut. B — =

Tittar vi pa forsaljningsstatistiken sa okar syrliga drycker. Ett exempel &r
syrligt 61, eller surél dar forsaljningen skjuter i hojden.

“Efterfragan har gdtt fran extremt sma volymer till att i

dag vara viildigt populdrt”
/ Lise Ljungman Carnegiebryggeriet i Stockholm.

Surdl med &pple ligger inte sa langt ifran Cider smaksatt med humle. Dar
gar trenderna néastan ihop. Nu far vi anda halla i minnet att Surdl &r den
minsta ol-stilen i Sverige och att tillsatta humle i cidern ar det bara en

handfull ciderproducenter som gor.

Nar vi gor en omvarldsanalys och tittar pa smaktrender, forsaljningsstatistik och
konsumentbeteenden, sa ser vi att det som ligger ratt i tiden ar en god, ekologisk, ndrproducerad
dppelcider med inslag av citrus. Det finns egentligen bara tva saker som talar emot. Det ena &r att det
experimenteras lika mycket bland de nydanande cidermakarna som bland bryggeriméastarna. Det gor
att cidern blir nischad i olika stilar som kanske inte passar den stora malgruppen. Det andra ar att det
inte produceras inte tillrackligt mycket hantverkscider for att det ska fa genomslag riktigt an.

Ciderboden ar ett exempel pa en smaskalig ciderproducent som bara séljer sin cider till restauranger.
De tillverkar en cider av norrlandska dapplen. De syrliga applen som anvands skapar en unik karaktar i
deras cider.

“Vi har fér lite cider fér att métta marknaden, bdade
utldndska och svenska féretag drar i oss for att 6ka
var produktion, men risken att fabrikskénslan gar
ut éver vara produkter dr vi inte beredda att ta. Vi
néjer oss med de volymer vi har och behdller de lilla
i det stora som vi gér” | Peter Angman Ciderboden AB




